
C A F E  M E N U

おひとりさまにつき1オーダーのご注文をお願いしております。
Please order at least one item per person.

多くのお客さまにご利用いただくため、混雑時にはお席のご利用時間を 90分程度でお願いする場合がございます。
Please note that during busy times, we may ask that you limit your seating time to approximately 90 minutes.



PASTA SET

ドリンク全品 ¥160(税込/tax inc.)引き
Order food or desserts and get 160yen off your drink.

（メイン ＋ 本日のおかず小鉢2皿）

Bolognese for mozzarella lovers

¥1,660(税込/tax inc.)
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Carbonara

カルボナーラ
¥1,660(税込/tax inc.)
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Shrimp and broccoli with tomato cream

海老とブロッコリーの
トマトクリーム

Prosciutto and tomato Genovese

¥1,660(税込/tax inc.) ¥1,660(税込/tax inc.)
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Butter Chicken Curry
バターチキンカレー

¥1,550(税込/tax inc.)
Black Sesame Paste Curry
with Cheek meat

牛ほほ肉の黒ごまカレー

¥1,660(税込/tax inc.)
ごはん大盛り
Large serving of rice.

＋¥100(税込/tax inc.) ごはん大盛り
Large serving of rice.

＋¥100(税込/tax inc.)

CURRY SET

ドリンク全品 ¥160(税込/tax inc.)引き
Order food or desserts and get 160yen off your drink.

（メイン ＋ 本日のおかず小鉢2皿）

フード、スイーツご注文で

ガッツリおいしい！ でも、カラダ思い。 イチからキッチンでつくるから実現！ 
ちょっとめずらしいグルテンフリーのカレーです。 「カラダココロととのう」よーじやのカレーをどうぞ召し上がれ。

よーじや、カレーはじめます。
カラダ思いの

みんな大好きバターチキンカレーをグルテンフリーでつくりました。
トマトのさわやかさに、白味噌やはちみつの隠し味。
自家製だからこそ叶えられたおかわりしたいおいしさです。

希少な牛ほほ肉の旨味と黒ごまの風味を楽しめるカレーを
グルテンフリーでつくりました。黒ごまペーストとすりごまをたっぷりと。
スパイシーな味わいをココナッツミルクが引き立てます。



¥1,500(税込/tax inc.)

「よーじや 嵯峨野嵐山店」では、
京都のとうふ屋「久在屋（きゅうざや）」が手掛ける菓子ブランド
「AMAIMON KYUZAYA」のスイーツをお楽しみいただけます。
※小麦粉不使用

✖

豆乳生クリーム大福 丹後黒豆きなこ
¥980(税込/tax inc.)“Kinako” Soy milk cream 

Daifuku
“Matcha” Soy milk cream 
Daifuku

豆乳生クリーム大福 宇治抹茶
¥1,080(税込/tax inc.)

豆乳ロールケーキ プレーン
¥980(税込/tax inc.) Soy milk roll cake

 (matcha)
Soy milk roll cake
 (plane)

豆乳ロールケーキ 宇治抹茶
¥1,080(税込/tax inc.)

宇治抹茶プレーン

宇治抹茶
黒豆
きなこ

PARFAIT

“Matcha” green tea parfait
抹茶パフェ

¥1,350(税込/tax inc.)
Brown sugar syrup and “kinako” 
sweet soybean powder parfait

黒蜜きなこパフェ

¥1,350(税込/tax inc.)
“Hojicha” roasted green tea parfait

ほうじ茶でつくったおいしい具材を重ねて。
ふわっと香って、ほっとリラックスするやさしい甘さ
です。ほうじ茶ゼリーは茶葉から煮出しました。 

ほうじ茶パフェ

あっさり軽い豆乳クリームを、しっとりもちもちの米粉の生地でくるり。
大豆、いんげん豆などの素材を活かした、素朴であたたかみのある
ロールケーキ。

抹茶の味がしっかり感じられる米粉のロールケーキです。ほろにが、
しっとりもちもちの生地と、あっさり軽い豆乳クリームがベストマッチ。

香り高いきなこ、さらに黒糖のコクと甘みで、心和むひとときを。
丹波篠山産の黒豆きなこのガナッシュ、黒糖豆乳生クリーム、米粉スポンジを
やわらか～な求肥で包みました。

抹茶の味を最大限に引き出すことと、食べる楽しさをイメージしました。
京都産の抹茶のガナッシュ、粒あんを混ぜ込んだ豆乳クリーム、
米粉スポンジをやわらか～な求肥で包みました。

こしあんやおだんごも入った和菓子感覚のパフェ。
黒糖ときなこ、２種のアイスが楽しめます。  

宇治抹茶の味を活かした、よーじや特製の
濃い抹茶アイスがポイント！ 抹茶ゼリー、
食感が楽しいニッキチュイール入り。  



Cocoa

Orange Juice

Apple Juice

Cola

ココア(ホット/アイス)

オレンジジュース

リンゴジュース

コーラ

¥600(税込/tax inc.)

¥500 (税込/tax inc.)

¥500 (税込/tax inc.)

¥500 (税込/tax inc.)

Salted caramel Latte (Hot/Iced)

Coffee (Hot/Iced)

Tea (Hot/Iced)

Cafe Latte (Hot/Iced)

★ キャラメルカプチーノ(ホット/アイス)

ドリップコーヒー(ホット/アイス)

紅茶(ホット/アイス)

★ カフェラテ(ホット/アイス)

¥750 (税込/tax inc.)

¥550 (税込/tax inc.)

¥550 (税込/tax inc.)

¥600 (税込/tax inc.)

Cappuccino (Hot/Iced)
★ カプチーノ(ホット/アイス)★ 

¥700 (税込/tax inc.)
Matcha cappuccino (Hot/Iced)

★ 抹茶カプチーノ(ホット/アイス)★ 

¥750 (税込/tax inc.)

ドリンク全品 ¥160(税込/tax inc.)引き
フード、スイーツご注文で

DRINK

★マークのついた対象ドリンクは「¥50 (税込/ tax inc. )」で豆乳変更可能です。
Drinks marked with a ★ can be substituted with soy milk for ¥50 (tax included).

Order food or desserts and get 160yen off your drink .


